SEMAINE 36
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INFORMATION ALLERGENES.
TOUTE AUTRE INFORMATION UTILE SUR DEMANDE
ADRESSEZ VOUS A L'ACCUEIL
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Lundi midi SALADE AMERICAINE

31-a0it VIENNOISE

OMELETTE AU FROMAGE

PUREE CRECY

XX | X|X

CAMEMBERT BIO

COMPOTE BIO

Mardi midi MELON

01-sept PENNES BOLOGNAISE X X X

PENNES AU THON X X X X

EPINARDS

CREME VANILLE X

FRUIT DE SAISON

YAOURT NATURE X

Mercredi SALADE D'ENDIVES AUX RAISINS

02-sept FILET DE COLIN A L'OSEILLE X X X X

FLAGEOLETS

TOMME NOIRE X

FLAN AU CARAMEL X

FRUIT DE SAISON

HARICOTS VERTS

Jeudi midi SALADE DE RADIS BLANCS

03-sept COUSCOUS POULET X X X | x

COUSCOUS AU POISSON X

x
x
x
x

CHANTENEIGE X

PASTEQUE

Vendredi CONCOMBRES /CAROTTES / MAIS

04-sept BLANQUETTE DE DINDE X

SAMOUSSAS LEGUMES X

RIZ PILAF

XX | X|X

COMTE A LA COUPE

FRUIT DE SAISON

COURGETTES SAUTEES

La législation nous impose l'affichage des allergénes.
Au regard de la complexité de notre activité et du nombre de produits différents que nous mettons en ceuvre chaque jour, nous attirons I'attention de notre
clientele sur le fait qu'un oubli dans l'information, une erreur de manipulation ou une contamination croisée reste possible.
Nous recommandons aux personnes souffrant d'allergies séveres de demander un complément d'information aupres du responsable restauration disponible a
I'accueil.




